Party- und Cateringservice Andrea Kantz, Haydnstr. 6, 67354 Romerberg-Mechtersheim
Tel.: 06232-72665, Fax.: 06232-75241, E-Mail: partykantz@aol.com

Fir BegriiBungsempfange, Stehempfange, Geschaftseré6ffnungen, Konferenzpausen, Sektfriihstiick usw.
empfehlen wir:
Canapes, reichlich belegt und ausgarniert mit:
Stck./ € [ netto
Gekochtem Hinterschinken, Schwarzwalder Schinken, Schweinebraten, gefilltes
Hahnchenbristchen mit Broccoli, gegrilltes Kassler, Krauterschinken,

Zwiebelmett und Salami 2,20
Roastbeef, Filet Medaillons,

angemachter Frischrahmkése, Franzosischer Kase 2,80
Echtem Raucherlachs und wacholdergerauchertes Forellenfilet, Tiefseegarnelen, 3,20

(Fur Sektempfénge empfehlen wir pro Person 4-5 Canapes. Als volle Mahlzeit empfehlen wir pro Person 8-9 Canapes.)

Halbe belegte Brétchen mit:
Stck./_€ / netto
gekochtem Hinterschinken, Schwarzwélder Schinken, Schweinebraten,
gefilltes Hahnchenbristchen mit Broccoli, gegrilltes Kassler, Krauterschinken,

Zwiebelmett, gerducherte Putenbrust und Salami 2,80

Roastbeef, Filet Medaillons, angemachter Frischrahmkase, Franzésischer Kase 3,40

Echtem Raucherlachs und wacholdergerauchertes Forellenfilet, Tiefseegarnelen, 4,20
Suppen

Port. / € [ netto
Rinderkraftbriihe mit MarkkléRchen, Champignonrahmsuppe,
Tomatencremesuppe 3,80
Spargelcremesuppe, Maronencremesuppe (Saison) 4,80
Kalte Vorspeisen
Port. /| € [ netto

Melonenschiffchen mit luftgetrocknetem Schinken 6,50
Pasteten Variationen in der Teigkruste mit CumberlandsolRe 7,50
Tomaten mit Mozzarella 6,50
Hausgemachte Gemuseterrine mit Schnittlauchquark 7,00
Dill Crépes mit Raucherlachs-Frischkése-Fullung 7,00
Lachs-, Forellenpastete 8,50
Wacholdergerauchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich 8,50
Vittelo Tonnato 8,50
Cocktail von Tiefseekrabben 10,50
Echter Raucherlachs mit Preiselbeersahne 9,50
Carpaccio mariniert mit Vinaigrette 9,50
Lachstatar mit Croustates 11,50
gefillte Nudeln mit Thumfischcreme 7,50
Desserts
Port. / € [ netto
Rote Gritze mit VanillesoRRe 4,80
Mandarinen-Quark-Creme 4,50
Frischer exotischer Fruchtcocktall 5,80
Mousse au Chocolat, Mousse Vanille 5,80
Hausgemachtes Tiramisu 4,80
Amaretto Creme 4,80
Panna Cotta mit Erdbeersoe 5,80
Zimtmousse mit Pflaumenkompott 5,80

Unsere Preise verstehen sich zuziiglich 7 % MwsSt.
Laut § 12 des UStG. berechnen wir bei Essenslieferung mit Cateringzubehor (Geschirr, Personal usw.), zuziiglich 19 % MwSt.
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